Kolsche Urgesteine Hand 1in
Hand

Brings mit den beiden Geschaftsfiihrern der Merzenich
Bédckereien Nicole Magiera und Peter Otten (rechts)

Eine Kooperation, wie sie Kolscher kaum sein konnte, steht in
den Startlochern: Ab sofort gehen die Merzenich-Backereien und
,Brings“ einen gemeinsamen Weg, der die beiden Kodlschen
Urgesteine in den kommenden Jahren zu schlagkraftigen,
regionalen Partnern werden 1afRt.

Als Merzenich-Markenbotschafter wird die Band ,Brings“ die
Traditionsbackerei kunftig vertreten, man kann sich auf
Produkte mit speziellen ,Brings“-Layout freuen, sowie die
Durchfuhrung gemeinsamer Aktionen. Im Gegenzug werden die
Merzenich-Backereien kunftig ausgewahlte Veranstaltungen und
Konzerte von ,Brings” prasentieren — beginnend mit dem grofien
Tanzbrunnen-Konzert am 29. Juni 2019.

Auf der Suche nach Uberzeugenden Partnern mit grofRem Koélschen
Background kam ,Brings” schnell auf die Merzenich-Backereien,
denn sie sind der Inbegriff kolscher Backtradition seit 1896.
Ein idealer Partner also, wenn sich Kolsche Institutionen
verbinden wollen — ein klares Bekenntnis zur Heimatstadt Koln.

Bereits in den ersten Gesprachen zeigte sich, dall beide Seiten
auf einer Wellenlange liegen, Peter und Stephan Brings
besichtigten die Produktionsstatte und zeigten sich
beeindruckt, daB auch in einer GroBbackerei noch so
handwerklich, nachhaltig und regional gearbeitet werden kann,
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ganz ohne Industrieware.

Daruber hinaus interessierte sich die Band fur die Themen
Integration, Toleranz und Vielfalt. Die Tatsache, dass beil
Merzenich Menschen aus 90 verschiedenen Nationalitaten taglich
friedlich zusammen arbeiten, hat wesentlich zur
Entscheidungsfindung beigetragen.

So verbinden sich heute zwei Kolsche Exportschlager zu einer
Kooperation, die einen sehr kolschen Markenkern hat: regionale
Produkte und regionale Musik, von Hand gemacht, nicht aus der
Konserve.

»Brings” und Merzenich: Ein Stiick Kéln, das man héren und
schmecken kann.

Zu den Merzenich-Backereien:

Seit 1896 stehen die Merzenich-Backereien fur handwerkliche
Arbeit mit Liebe und Hingabe. In vierter Generation backen die
Merzenich-Backereien fur Sie nach uUberlieferten Rezepturen und
wagen mit phantasievollen Kreationen immer wieder etwas
Besonderes, um neue Traditionen zu schaffen. Mit moderner
Technologie, liebevoller Handarbeit und intensiver Ruhe fur
den Teig erhalt jedes Brot und jedes Brotchen seinen eigenen
und wunverwechselbaren Charakter. Beste Rohstoffe,
ausschlieSlich naturliche Zutaten und die Liebe zum Produkt
machen Merzenich-Spezialitaten so einzigartig wie sie sind.
Und diese Einzigartigkeit konnen Sie jeden Tag schmecken.
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